@RS JEANS

NON C’E FUTURO
SENZA UNA
STORIA VERA

MENU

Si prega di segnalare al personale di sala
eventuali intolleranze e/o allergie alimentari



LO CHEF CUCINA LA CARNEE IL PESCE
NEL FORNO A BRACE JOSPER®

VERIFICA LA PRESENZA
DEL MARCHIO ©® NEL MENU

COSE UN FORND B BRACE JOSPER® ?

JOSPER" fonde in una sola macchina gli aspetti
caratteristici del forno e della griglia.

COTTURA PLLA BRACE DI MIGLIORE GUALITA

Dona agli alimenti il sapore inconfondibile trasmesso
dal carattere nobile della legna e assicura una
consistenza e una sugosita uniche.

MPGGIORE PAPIDITA
E piu rapido del 35% rispetto a una griglia aperta.

JOSPER.ES

"La brasa. de ajer con la V«.fic‘e?. de hef "




TUTTI | GIORNI
CI AFFIDIAMO ALLE PESCHERIE SAVONESI
PER GARANTIRVI
UN PESCATO FRESCO, LOCALE.

COME L O PREPRRIAMO?

Il pescato del giorno lo prepariamo per Voi:
- XL SALE

- AL FORNO
- ALLA GRIGLIA
- CRUDO.

1L CONTORNO PIV INDICATD

|l tutto accompagnato da verdure fresche di stagione e
consigliando sempre
la preparazione pil indicata.

LA VETRINA DEL PESCATO

Lo staff sara lieto di accompagnarvi all'interno del
locale per farvi visionare la nostra vetrina con il
pescato disponibile.







La Nisida.

Insalatina mista, pomodorini,
carote, mais___7,00 €

®® La Ischia. :

Insalatina mista, verdure %rigliate,
scaglie di Grana Padano DOP, uova sode,
pomodorini___9,00 €

@ La Positano.

Insalatina mista, pomodorini, carote,
mozzarelline, mais, tonno___ 10,00 €

La Procida.

Insalatina mista, mela, Feta, songino,
trevisana, olive taggiasche___ 10,00 €

®® La Sorrento.

Insalatina mista, tagliata di pollo,
mais, brie, julienne di carote___ 11,00 €

® La Amalfi.

Insalatina mista, gamberoni,
mais, uova sode, carote, trevisana,
salsarosa_ 11,00 €

® La Mergellina.

Insalatina mista, salmone affumicato (nel
nostro affumicatore), pomodorini,
mozzarelline, olive taggiasche___11,00-€

@ La Pompei.

Insalatina mista, roast-beef all'inglese,
pomodori secchi, frutto del cappero,
salsa tonnata___ 12,00 €

@ La Pozzuoli.

Insalatina mista, mozzarella di bufala DOP,
prosciutto cotto, gomodori secchi,
trevisana___ 12,00 €

La Capri.
Insalatina mista, pomodorini, rucola,

finocchio, burratina pugliese,
focaccina al rosmarino__ 12,00 €

m COTTO NEL FORNO A BRACE JOSPER
@ PIATTO SENZA GLUTINE

Voglia di mare_ 15,00 €

m Il polpo * e la seppia arrosto.

- Su schiacciatina di patate
al rosmarino___14,50 €

@@ La tartare di gamberi e avocado.
Con maionese al lime___ 13,50 €

L'impepata di cozze.
Con crostini profumati___12,00 €

Il carpaccio di tonno fresco.
Con vinaigrette agli agrumi
e granella di pistacchio__ 14,50 €

Le sfogliatine di gamberi e burrata.
Su riduzione di pomodoro
e basilico_ 12,50 €

® Le capesante scottate.
Su caponatina di verdure
e guazzetto di provola___ 14,00 €

Il crudo di tonno e %amberi.
00 €

In salsa di mango ___ 13,

La focaccia al lardo.
Lardo di Cinta Senese DOP__ 6,50 €

@ Il crudo e il pecorino toscano.
Con marmellata di cipolla rossa___13,00 €

La Bufala DOP.

Con bruschettine fresche
e pomodoro cuore di bue__ 12,50 €

* ALIMENTO SURGELATO
DOP | Denominazione di Origine Protetta






Ogni primo é disponibile
con pasta senza (?Iutine

Leggi la tabella in fondo pagina

| tagliolini freschi allo scorfano.
Con zafferano e latte di cocco___ 14,50 €

Il risotto capesante e asparagi.
Con “Provolonf del Monaco" DOP___14,50 €

| cavatelli agli scampi.
Con zucchine trombette al profumo di lime ___ 14,50 €

Gli gnocchetti di grano saraceno.
Con gamboeri rossi di Sicilia e melanzane___ 14,00 €

Gli scialatielli napoletani.
Al frutti di mare___ 15,00 €

A% @) Le linguine di farro con calamaretti.
Sl Pomodorini del "Piennolo del Vesuvio" DOP e scaglie di bottarga __ 14,50 €

| pici toscani.
Alle vongole veraci___14,50 €

| tortelli al gambero di Sanremo.
Accompagnati al suo brodetto__ 14,50 €

Le fettuccine al basilico.
Con pomodoro fresco e stracciatella di burrata___ 13,00 €

Le trofiette di Recco.
Con pesto, patate e fagiolini___ 12,50 €

X N

Con una maggiorazione di 1 €, & possibile sostituire la pasta tradizionale di grano tenero
con una pasta certificata senza glutine (che verra preparata con una linea riservata) in ogni
primo piatto proposto, diterra o di mare.

Questo € un servizio per tutte le persone affette da celiachia o da allergia/intolleranza al

\glutine. /

'?-: PRESIDIO SLOWFOOD | fondazioneslowfood.it
DOP | Denominazione di Origine Protetta



JEANS




[ U trancio di tonno in crosta al pistacchio.
Su tortino di farro BIO__ 19,00 €

® ) La spadellata di scampi, gamberi e totanetti.
Con verdure fresche di stagione__ 22,50 €

m L'involtino di branzino e gambero alla siciliana.
Con soufflé di zucchine e menta___16,50 €

Le acciughe ri|oiene e fritte.
Con ricotta di bufala campana DOP mantecata al basilico__ 14,50 €

Il fritto misto di paranza *__ 18,50
Il fritto di calamari *__15,00¢€
B Lo spada ai ferri.

Con verdure e riduzione di lemongrass___ 14,50 €

Il filetto di salmone.
LEGGERMENTE AFFUMICATO CON CORTECCIA DI MELO
Cremoso allo yogurt e panissa ligure___16,00 €

® m La tagliata di Pata Negra iberico.

Con patate al cartoccio___ 21,00 €

[) |l nostro hamburger scomposto.
100% Fassona piemontese__ 15,00 €

@ [ Il reale di Fassona piemontese ai ferri.
Con terrina di patate dolci e cipolla caramellata___ 18,50 €

L1

@ O Il polletto ruspante alla brace.
Con pomodorino confit e rosti di patate__ 14,50 €

Il maialino di Cinta Senese DOP in porchetta.
Con flan di Parmigiano Reggiano DOP e crema di nocciola___ 18,50 €

Le patate fritte *__ 4,550 €

m COTTO NEL FORNO A BRACE JOSPER * ALIMENTO SURGELATO
@ PIATTO SENZA GLUTINE INGREDIENTE BIOLOGICO
(®) DOP | Denominazione di Origine Protetta
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Pizza rotonda con dimensioni
standard.

‘A tua scelta tra 27 proposte
originali e appetitose!

Pizza rettangolare da mezzo
metro di lunghezza: la puoi
scegliere interamente di 1
gusto oppure di 2 gusti.

-

N\

La tua pizza lunga 1 metro!
Puoi sceglierla compostada 2 o
4 tipi diversi. Il prezzo sara la
somma delle pizze singole.

/

102 GUSTI 2 04 GUSTI

Pomodoro del Piennolo dell’azienda Casa Barone,
ricotta di bufala campana DOP, prosciutto cotto,
i

basilico.

SINGOLA 42 mETRO 1 METRO
LA MPRGHERTTR 750€  14,50€ 29 €
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte,
olio extra-vergine di oliva, basilico.
\
LA 210 T0TO 1€ 21,50 € 43 €
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala campana y
DOP, prosciutto cotto, gocce di pesto.
LA MARINARA 7€ 13,50 € 27 €
Salsa di pomodoro, pomodoro fresco,
aglio di Vessalico, origano.
LA PARMIGIANA 9.50€ 18,50 € 37€
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, melanzane
grigliate, scaglie di Parmigiano Reggiano DOP, basilico.
LA FRESCHEL LA 8.5€ 16,50 € 33€
Mozzarella fior di latte, tonno, capperi,
insalatina mista, acciughe.
L OFTOLANA 9€ 17,50 € 35€
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte,
verdure grigliate, rucola.
‘A VESUVIANA 10€  19,50€ 39€

. PRESIDIO SLOWFOOD | fondazioneslowfood.it

DOP | Denominazione di Origine Protetta
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Per i nostri impasti usiamo le farine "00" del Molino Pasini (un'azienda che opera nel settore
molitorio da piu di 80 anni) e la farina «la Ricca» dell'azienda Dallagiovanna; una farina miscelata
digranotenerotipo "0" confarinaintegrale disemola, farina di soia e di germe di grano, fiocchidi
avena e di orzo, semi di quinoa, amaranto e soia, lievito naturale.

\ /

102 GUSTI 2 04 GUSTI

SINGOLA  4/2 METRO 1 METRO
@ LA FPI22ATA 95€  1850€ 37¢€
Spaccatelle dipomodoro della Masseria Dauna,
crescenza, olive taggiasche, origano.
LA MIMOSA 10€  19,50€ 39¢€
Mozzarella fior di latte, crocchette di patate, pancetta
arrotolata, scaglie di Parmigiano Reggiano DOP, basilico.
LA CRUDAIOLA 11€  2150€ 43¢
Mozzarella fior di latte, prosciutto crudo di Parma
DOP 24 mesi, scaglie di Parmigiano Reggiano DOP.
LA REGINA 950€ 18,50 € 37¢€
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP,
basilico, olio extra-vergine di oliva.
LA BUONISSIMA 8 € 15,50 € 31€
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte,
patatine fritte, wiirstel.
LA DELICATA ~ 950€  1850¢€ 37¢€
Mozzarella fior di latte, salmone affumicato, rucola,
pomodorini freschi.
LAFFUMICATR 9€ 17,50 € 35€

Salsa di pomodoro, provola, basilico, mozzarella fior
di latte, prosciutto cotto di Praga. IN USCITA

‘ SPACCATELLE DI POMODORO DELLA MASSERIA DAUNA | masseriadauna.com
DOP | Denominazione di Origine Protetta
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Spaccatelle di pomodoro fresco dellaMasseria Dauna, ecc...

N

Per le nostre ricette utilizziamo i migliori prodotti regionali: il parmigiano Reggiano DOP, i capperi
di Salina, I'aglio di Vessalico, la burratina pugliese, la mozzarella e la ricotta di bufala campana
'DOP, lo speck IGP dell'Alto Adige;, le olive taggiasche, la mortadella romagnola IGP, il prosciutto
crudo di Parma DOP invecchiato 24 mesi, il pomodoro del piennolo dell’azienda Casa Barone, le

/

102 GUSTI 204 GUSTI

SINGOLA

1/2 METRO 1 METRO

LD 94 FORMAGGL 9€ 17,50 €

Mozzarella fior di latte, crescenza,gorgonzola,
scaglie di Parmigiano Reggiano DOP.

35-&

LD PAETENOPER 8,50 € 16,50 €

Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte,
salame Napoli, basilico, olio extra-vergine di oliva.

33 €

LA MRRECKIARO 10€ 19,50 €

Crescenza, prosciutto crudo di Parma DOP 24 mesi,
pomodorini freschi, basilico, olio extra-vergine di oliva.

39&

LA PROSCIUTID E FUNGHL 9€ 17,50 €

Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte,
prosciutto cotto, champignons.

35€

LD SARACENA 10 € 19,50 €

Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte,
salsiccia a punta di coltello, provola, basilico.

89.£

LA SF12 10-CPPRICCIO 9,50 € 18,50 €

Salsa di pomodoro, speck dell’Alto Adige IGP,
brie, scaglie di Parmigiano Reggiano DOP, trevisana.

37 €

LA LIGURE 10,00€ 19,50 €

Spaccatelle di pomodoro della Masseria Dauna,
mozzarella fior di latte, olive taggiasche,
capperi di Salina, origanio, acciughe salate.

39 €

SPACCATELLE DI POMODORO DELLA MASSERIA DAUNA | masseriadauna.com
DOP | Denominazione di Origine Protetta IGP | Indicazione Geografica Protetta
PRESIDIO SLOWFOOD | fondazioneslowfood.it
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La Ricotta di Bufala Campana DOP e un prodotto lattiero-caseario fresco ottenuto per
coagulazione al calore delle proteine del siero di latte di bufala, materia prima derivante dalla
produzione di Mozzarella di Bufala Campana, che le conferisce particolari caratteristiche
strutturali di cremosita e morbidezza, un colore bianco porcellana ed una straordinaria dolcezza.

\ /

102 GUSTI 2 04 GUSTI

SINGOLA  4/> METRO 1 METRO

LA DIAVOLINA 850€  16,50¢€ 33€
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte,
schiacciata calabra piccante, peperoncino.

LA ROMPGNOLA 9€ 17,50 € 35€
Crescenza, verdure grigliate, mortadella romagnola
IGP, granella di pistacchio.

LD LEGGERA 10€ 19,50 € 39€
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, bresaola,
rucola, scaglie di Parmigiano Reggiano DOP.
LA PRIMAVERA 9€ 17,50 € 35€
Mozzarella fior di latte, porro, zucchine,
totanetti spadellati.
LD PESCPATORA 1€ 21,50 € 43 €
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte,
pomodorini, frutti di mare, prezzemolo.
LA CAMPAGNOLA " 950€  18,50¢€ 37¢€

Salsa di pomodoro, zucchine e melanzane grigliate,
burratina pugliese, basilico.

DOP | Denominazione di Origine Protetta IGP | Indicazione Geografica Protetta



/NON POTEVANO MANCARE....

\

0 CA2_ON

Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,
champignons, basilico. 12,50 €

DA GENNARO

Ricotta di bufala campana DOP, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,
champignons, basilico___ 12,50 €

LA SCUGNI2 2 ELLA

Ricotta di bufala campana DOP, mozzarella fior di latte,
pancetta arrotolata, basilico___ 12,50 €

LA 2 TNGARA

Salsa di pomodoro, mozzarella fior dj latte, provola,
speck dell’Alto Adige IGP, trevisana___12,50 €

SIPREGA DI SEGNALARE AL PERSONALE DI SALAEVENTUALI INTOLLERANZE E/O ALLERGIE ALIMENTARI.

A seguito dell’entrata in vigore del regolamento (EU) No. 1169/2011 relativo alla fornitura di informazioni sugli
alimenti ai consumatori; si rende noto alla spettabile clientela che i nostri preparati potrebbero contenere tracce di:

- Cereali contenenti glutine e relativi prodotti. - Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi,
- Crostacei e relativi prodotti. noce di Pecan, noce del Brasile, noci del
- Uova e relativi prodotti. Queensland) e relativi prodotti.

- Pesce e relativi prodotti. : gedafr:;? Preiagivi per?tp. dotti
_ Arachidi &'elativi prodotti. - Semi di sesamo e relativi prodotti.

4Semi di soia e relativi prodotfi - Diossido di zolfo e solfiti a concentrazioni

- Latte e relativi prodotti (incluso il lattosio).

maggiori di 10 mg/kg o 10 mg/It (riportati come
SOS.

- Lupino e relativi prodotti.
- Molluschi e relativi prodotti.

Coperto e servizio___2,50 € Ricordiamo alla gentile clientela che i nostri piatti

Non si fanno conti separati. sono preparati al momento, quindi ci scusiamo in

Non si accettano variazioni sugli ingredienti. anticipo se - nei momenti di maggiore affluenza -
Vi faremo attendere qualche minuto in
piu...grazie!
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CUCINA DI MARE
PIZZA AL METRO
PESCE E CARNE ALLA BRACE

DEHOR SULLA SPIAGGIA
APERTI TUTTI | GIORNI
ANIMALI pacoweasne BENVENUTI

Clapsy Jeans.
Passeggiata Grollero 19, Alassio.
Tel. 0182 641510. info@clapsyjeans.it

CLAPSYJEANS.IT



